Angebote im Mai 2021

Rotweinkdse 100 g 2,49 €
Schnittkdse aus Bergbauernheumilch mit Rotwein affiniert
mind. 48% F. i. Tr., gentechnikfrei, Schonegger Kasealm
Emmentaler 100 g 1,79 €

mind. 45% F. i. Tr., 4 Monate gereift
Hartkdse aus Rohmilch, Kaserei Baldauf, Allgau
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Rinderschulter 100 g 1,39 €

Kasekrainer 100 g 1,49 €
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Muffin, versch. Sorten Stck. 1,40 €

/ Unsere Offnungszeiten \

Dienstag — Freitag 8.30 — 17.30 Uhr
Samstag 7.30 — 12.30 Uhr
Montag geschlossen
Tel.: 08406 918334, Fax: 08406 919040
E-Mail: gf@dorfladen-lippertshofen.de

K www.dorfladen-lippertshofen.de /

.&-‘- -

Foto: M. Fuchs)

Klassischer Erdbeerkuchen mit Wiener Biskuit

Wiener Biskuit Belag

5 Eier 1 kg Erdbeeren

150g Zucker 1 Pck. Tortenguss rot

1 EL Vanillezucker 2 EL Zucker

150g Mehl 1 Becher Sahne

1 TL Backpulver gerostete Mandelblattchen

60g fllissige Butter

Die Eier trennen und das Eiweils steif schlagen. Den Zucker mit
dem Vanillezucker mischen und nach und nach zufligen. Die
Eigelbe einzeln unterriihren. Mehl und Backpulver mischen und
mit der flissigen Butter unterheben. Den Teig in eine mit
Backpapier ausgelegte Springform fiillen und bei ca.

180°C O/U-Hitze ca. 45 Minuten backen.

Den Biskuit aus der Form nehmen und auskihlen lassen.

Den Boden mit der Halfte der geschlagenen Sahne bestreichen,
gewaschene Erdbeeren darauflegen. Tortenguss nach
Packungsanweisung zubereiten und liber den Erdbeeren
verteilen. Spater noch Sahne rundherum streichen und mit
gerosteten Mandelblattchen verzieren.



AKTUELLES

Spendenaktion
,Delphintherapie fiir Hanna aus Lippertshofen’

Die Spendenaktion ist beendet. Dank Eurer Unterstlitzung mit dem
Kauf von FFP2-Masken und dem Flohmarkt konnten wir insgesamt
1000 €
Uberreichen. Wir wiinschen Hanna und ihrer Familie fiir die nachste
Therapie ganz viel Erfolg!

Vielen vielen Dank an alle, die sich beteiligt haben!
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FISCH von der Fischzucht Lang aus Regelmannsbrunn

Am 20. Mai kdnnen Sie bei uns wieder Fisch kaufen. Frische oder
gerdaucherte Forellen, Saiblinge, Lachsforellen — ganz oder
filetiert. Bitte vorbestellen.
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Mischpakete vom Angusrind von der Fam. Bittimayer aus
Enkering konnen Sie fiir 21.05. vorbestellen!
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Spargel

Jetzt gibt es wieder Spargel — griin und weil} - von der
Fam. Kramlich aus Adelshausen bei Schrobenhausen.
Wir werden immer freitags beliefert und
freuen uns Gber Ihre Vorbestellung!

NEU im Sortiment

Gluckwunschkarten von der Fa. Taurus
Hochwertige Karten fiir verschiedene Anldsse wie Geburtstag,
Taufe, Kommunion, Abschied ....

Sie finden diese im Eingangsbereich.
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Am 9. Mai ist Muttertag und am 13. Mai Vatertag!
Bei uns finden Sie ganz sicher das passende Geschenk.

Krauterspezialitaten von der Krauterpadagogin Brigitte
Zinsmeister, Kochbiicher von Christine Haas aus Stammham,
Schnapse von der Brennerei Prinz oder von Stiirhof aus Titting,
Weine und Seccos ....

Viel Freude beim Schenken!
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Zu lhrer Information unsere Offnungszeiten:

Dienstag 8.30 — 17.30 Uhr, Metzgertheke bis 15.30 Uhr getffnet
Mittwoch  8.30—17.30 Uhr, Metzgertheke bis 15.30 Uhr gedffnet
Donnerstag 8.30—17.30 Uhr, Metzgertheke bis 15.30 Uhr gedffnet
Freitag 8.30 — 17.30 Uhr, Metzgertheke ganztags gedffnet
Samstag 7.30 - 12.30 Uhr, Metzgertheke geoffnet

Gerne konnen Sie Fleisch und Wurst telefonisch bei uns bestellen und
nach 15.30 Uhr an der Theke abholen.



